
 

 Kalte Büffet´s 
Die nachfolgenden Buffetvorschläge sind eine 
kleine Auswahl aus unserem Programm. 

 
 

Kaltes Büffet 
(ab 20 Personen) 

Hähnchen- und Partyschnitzel, 
Schweinemedaillons, Roastbeef- und 
Schinkenröllchen, Schinken mit 

Melone, Fischplatte (Räucherlachs 
und Forelle), Gem. Käseplatte, 
Schinken- Eier-Salat,  Pfirsich- 
Krautsalat, frischer Rohkostsalat, 

Brot, Brötchen und Butter           
Obstsalat 

Pro Person   12, - € 

 

Mini Büffet 
(für 5- 10 Personen) 

Forellenfilet, Räucherlachs, 
Roastbeef, Schinkenrollchen, 
Bratenaufschnitt,  Lachsfleisch, 

Weich- u. Schnittkäse, 
 2 Feinkostsalate, Brötchen und Butter 
Pro Person    11,50 € 

 

 
Rustikales Büffet 

(ab 30 Personen) 

Backschinken mit Bratkartoffeln 
5 Salate als Büffet 

Matjessalat u. Forellenfilet, 
Schinkenplatte mit Schinkenrollen, 
gef. Eier,  Käsebrett mit Obst                          
Brot, Partybrötchen und Butter 
Pro Person               10,50 € 

 

Mit 2 Desserts nach Wunsch 
Pro Person                12,50 € 

 

Finger food- Büffet 
(ab 10 Personen) 

pro Person mindestens ein 
Schweinemedaillon, 

Hähnchenfiletspieß, und 
Schwarzbrottaler mit Frischkäse  
2 Mettbällchen und Käsespießchen        
und 5 Canapés mit Aufschnitt u. Käse                                                            

Pro Person ab                  10, - €                                   
inkl. Canapés mit Räucherlachs und 

Forellenfilet 
Pro Person  ab               11, - € 

      

Gerne stehen wir Ihnen für eine individuelle 
Beratung zur Verfügung. Wir würden uns 

freuen, wenn Sie uns Ihr Vertrauen schenken, 
damit wir unsere Leistungsfähigkeit unter 

Beweis stellen können. 
 

 

 

Fleischerfachgeschäft 
Partyservice 

 
 
 
 
 
 
 

Dielinger Str. 38 
32351 Stemwede-Dielingen 

Telefon: 05474/340  
Telefax: 05474/1664 

e-Mail: partyservice@fleischerei–detert.de 
www.fleischerei-detert.de 

 

Filialen: 

Hauptstraße 117, 49448 Lemförde 
Große Straße 62, 49459 Lembruch 

 

••••   eigene Schlachtung 

••••   Fleisch- und Wurstwaren 
     nach alten Hausrezepten 

••••   Grillspezialitäten 

••••   frische Salate 

••••   Mittagsmenü 

 

Ob große oder kleine Feste, stets 
bekommen Sie das „Allerbeste“ 

 

Täglich bis 19.30 Uhr 
Sonn- und Feiertags bis 12.00 Uhr 

 

Gültig ab 01.12.2011          

 



 Winterliche  
Delikatessen 

 

Westf. Grünkohlessen 
Kasselernacken, Rauchenden, Pinkel, 

Grünkohl und Schmorkartoffeln 
Pro Person                            9, - € 

 

 Bayrische Brotzeit 
gebratene Haxen, Fleischkäse,                    

Sauerkraut, Specksoße,                      
Semmelknödel und Kartoffelbrei 
Pro Person             9, - € 

 

Der Partyklassiker 
Partyschnitzel und                                               

Kleine Frikadellen (warm) 
Kartoffelgratin, Zigeunersoße 

gem. Salatplatten 
Pro Person    8,50 € 

 

Oma´s Festtagsmenü 
Hühnerfrikassee mit Reis, 
Schweinebraten mit Soße,                   

Butterkartoffeln, Erbsen, Möhren und 
Blumenkohl 

Pro Person    10,- € 
 

 Besondere 
Genüsse 

 

Wintermenü 
Rheinischer Sauerbraten mit Soße, 
Kartoffelklöße, Butterkartoffeln, 

Apfelrotkohl & Backobst 
Pro Person   9,80 € 

 

Steakpfanne vom Rind  
kleine Rumpsteaks in 

Pfefferrahmsoße mit Rösties, 
Blumenkohl- Broccoligratin und 

 gem. Salatplatte  
Pro Person            10,50 € 

 

Rippchen 
In Portionen gebraten mit Schmorkohl 

und Pariser Kartoffeln 
Pro Person                     7, - € 

 

Tafelspitz “Meerrettich“  
Tafelspitze gekocht, mit 

Meerrettichsoße, Bouillonkartoffeln  
und gemischte Salatplatten 
Pro Person   10 - € 

 
 

 
 

Büro- Frühstück 
3 gemischte halbe Brötchen belegt 
Mettbällchen und gefüllte Eier 
Pro Person   5,30 € 

mit Partyschnitzeln vom                        
Schwein u. Hähnchen 

Pro Person                   7,40 € 
 

Frühstücksbüffet 
(ab 10 Personen) 

Aufschnitt- und Käseplatte,                   
Mettigel, Lachs, Fleischsalat,                  
Butter und gem. Brötchen  
Pro Person                     6,80 € 

 

Winterliche 
Dessertspezialitäten 
Kaiserreis mit Kirschen,               

Punschcreme, Bratapfelcreme, 
Vanillecreme mit Zimtpflaumen, 

Bratapfel mit Vanillesoße 
Pro Person  ab  2, -.€ 

 

Als kleine Anregung haben wir in 
 unserer Partyservicemappe und im 
Internet verschiedene Vorschläge                    

für Sie zusammengestellt.  
 

unsere Preise gelten ab 10 Personen und                 
sind Abholpreise ohne Serviceleistungen                

inkl. gesetzlicher MWST 


