Kalte Bliffet’s
Mini Buffet

(ab 5 Personen)

Forellenfilet, Raucherlachs,
Roastbeef, Schinkenrolichen,
Lachsfleisch, Bratenaufschnitt,
Weich- und Schnittkase, 2 Feinkost-

salate, Brotkorb und Butter
pro Person 18,00 €

Fingerfood- Buffet

(pro Person mindestens ein)
Schweinemedaillon, Hahnchenfilet-
spield, und Schwarzbrottaler mit
Frischkase, 2 Mettballchen &
Kasespieldichen und 5 Canapés mit

Aufschnitt u. Kase
pro Person 16,00 €

inkl. Canapés mit Raucherlachs und

Forellenfilet
pro Person 17,20 €

Zum Empfang

(ab 15 Personen)

Tomaten- oder Gefligelcremesuppe
Bauernsalat und Eiersalat,
Medaillons und Mettballchen
gemischte Canapés auch mit Fisch,

gemischte Obstplatte
pro Person 21,00 €

Entenbrust
Gebraten mit Orangensol}e,
Pariser Kartoffeln, Apfelrotkohl &

Eisbergsalat ,Orange”
pro Person 25,50 €

Steakpfanne vom Rind
Kleine Rumpsteaks in Pfefferrahm-
solde mit Rostis, Blumenkohl—

Broccoligratin & gem. Salatplatten
pro Person 23,00 €

Schwein trifft Hahnchen

Schweinemedaillons in Pfeffersole,
Hahnchenbrust in Curry- Fruchtsole,
Butterreis & Spatzle, Leipziger

Allerlei & gem. Salatplatte
pro Person 19,30 €

Sahnebraten & Jagerrolle
Sahnebraten vom Schwein,
Jagerbraten vom Rind
Kartoffelgratin, Sommergemuse

& Bohnensalat
pro Person 18,00 €

Unsere Preise gelten sofern nicht anders
angegeben ab 10 Personen & sind
Abholpreise ohne Serviceleistungen
inkl. 7% MwSt.
Alle vorherigen Preislisten verlieren mit er-
scheinen dieser Liste ihre Gultigkeit

Fleischereifachgeschaft
Partyservice

Das Fleischerfachgeschaft

seit 1910
Unsere
Wintermenus

Dielinger Str. 38
32351 Stemwede-Dielingen
Telefon: 05474/340

Telefax: 05474/1664

e-Mail: partyservice@fleischerei—detert.de
www.fleischerei-detert.de

Filialen:
Hauptstralle 117, 49448 Lemforde
GrolRe StralRe 62, 49459 Lembruch

Montag - Samstag bis 19.00 Uhr

Gltig ab 15.11.2025



fur die Kalte Jahreszeit

Bayrische Brotzeit

gebratene Haxen, Fleischkase,

Sauerkraut, Semmelknodel & Sole
pro Person 14,40 €

Herbstmenu
Kasselernacken oder Backschinken,
kleine Rauchenden, Sauerkraut &

Kartoffelbrei mit Specksolde
pro Person 14,20 €

Westf. Grunkohlessen
Kasselernacken, Rauchenden,

Pinkel, Grinkohl & Schmorkartoffeln
pro Person 15,00 €

Adventsbraten Menu
magerer Nackenbraten gefullt mit
Backobst mit Sole, Pariser Kartoffeln

& Apfelrotkohl
pro Person 14,50 €

Pfefferrahm-

geschnetzeltes
Schweinegeschnetzeltes mit
Pikanter Pfeffersole

Spatzle & Buttergemusepfanne
pro Person 14,80 €

Jagerpfanne vom Rind
Rindergeschnetzeltes mit Champig-
nons und Pfifferlingen, Butterspatzle

& Rosti, gem Salatplatte
pro Person 17,80 €

Wintermenu

(mindestens eine Woche vorbestellen)
Sauerbraten vom Rind

Solde (auf Wunsch mit Rosinen)
KartoffelklofRen, Butterkartoffeln,

Apfelrotkohl & Backobst
pro Person 21,00 €

Wildererpfanne
Schweinegeschnetzeltes mit
Champignons & Preiselbeeren

Spatzle, Rosti & gem. Salatplatte
pro Person 14,80 €

Familienessen
Huhnerfrikassee mit Reis
Schweinebraten mit Butterkartoffeln,

Bratensole & Buttergemusepfanne
pro Person 16,50 €

Bratenplatte
Rinder- & Schweinebraten mit Sol3e
Kartoffelgratin &

Buttergemusepfanne
pro Person 18,00 €

Partyklassiker

Partyschnitzel und kleine Frikadel-
len Kartoffelgratin, Zigeunersole &

gemischte Salatplatten
pro Person 14,30 €

Partyklassiker spezial
Partyschnitzel vom Schwein &
Hahnchen & kleine Frikadellen
Kartoffelgratin,

Zigeuner- & Jagersole

gemischte Salatplatten
pro Person 16,00 €

Dessertspezialitaten

Vanillecreme mit Zimtpflaumen,
Schokoladencreme mit Birnen,
Mandelcreme mit Preiselbeeren,
Bratapfelcreme oder

Orangencreme
pro Person 4,00 €

Unsere Kapazitaten sind begrenzt.
Wir kdnnen gerne friihzeitig Ihren
Wunschtermin reservieren & Sie

entscheiden ca. 2 Wochen vor
der Feier was es geben soll.
Bei kurzfristigen Terminen versuchen wir
mit lhnen das Passende zu finden.

Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen
finden sie im Internet oder in unserem
Ordner in den Filialen



