Buffet-Vorschlage

Fingerfood- Buffet

(pro Person mindestens ein)
Schweinemedaillon
Hahnchenfiletspiell
Schwarzbrottaler mit Frischkase

2 Mettballchen und Kasespielichen

5 Canapés mit Aufschnitt u. Kase
Pro Person 16,00 €

Auf Wunsch auch gerne:
Canapés mit Raucherlachs und

Forellenfilet
Pro Person 17,20 €

Westf. Bauernbuffet

(ab 20 Personen)

Bauernbraten & Hahnchenkeulen
Hausgemachter Kartoffelsalat
Bunter Bohnensalat
Sellerie-Lauchsalat, Zwiebelfleisch
Schlachteplatte, Kaseplatte,

Brotkorb, Griebenschmalz & Butter
Pro Person 16,50 €

Omas Festessen

(ab 20 Personen)

Hochzeitssuppe
Huhnerfrikassee mit Reis
Schweinebraten mit Sole
Butterkartoffeln

Erbsen, Mohren und Blumenkohl

Eisbergsalat mit Mandarinen
Pro Person 20,50 €

Partyklassiker
Partyschnitzel & kleine Frikadellen
Kartoffelgratin, ZigeunersolRe &

gemischte Salatplatten
Pro Person 14,30 €

Partyklassiker spezial
Partyschnitzel vom Schwein &
Hahnchen, kleine Frikadellen
Kartoffelgratin

Zigeuner- & Jagersolde

gemischte Salatplatten
Pro Person 16,00 €

Suppenspezialitaten
(ab 5 Liter)

Rindfleischsuppe 10,80€
Klrbissuppe mit Mett 8,50€
Lauch— Kasesuppe 8,30€
Gulaschsuppe 9,80€
Gyrossuppe 8,30€
Reitersuppe 8,00€

Kleiner Imbiss
Currywurst fertig geschnitten
in Currysol3e

Pulled Pork - Brotchen
Backschinken - Brotchen oder
Fleischkase - Brotchen

zum selbst zusammenbauen

Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen fin-

den sie im Internet oder in unserem Ordner
in den Filialen

Fleischereifachgeschaft
Partyservice

A

Detert

Das FIelscherfachgeschaft
seit 1910

Unsere
Herbstmenus

Dielinger Str. 38
32351 Stemwede-Dielingen
Telefon: 05474/340

Telefax: 05474/1664
e-Mail: partyservice@fleischerei—detert.de

Filialen:
Hauptstralle 117, 49448 Lemforde
Grolle StralRe 62, 49459 Lembruch

Montag - Samstag bis 19.00 Uhr

Giltig ab 01.09.2025



Herbstliche Delikatessen

Bayrische Brotzeit
Gebratene Haxen & Fleischkase
Sauerkraut

Semmelknodel & Solde
Pro Person 14,40 €

Herbstmenu

Kasselernacken o. Backschinken
Kleine Rauchenden

Sauerkraut
Kartoffelbrei mit Specksolde
Pro Person 14,20 €

Westf. Grunkohlessen
(ab November)

Kasselernacken, Rauchenden
Pinkel,

Grunkohl

Schmorkartoffeln
Pro Person 15,00 €

Rustikales Menu
Magerer Sahnebraten mit Sol3e
Bratkartoffeln

Blumenkohl- Broccoligratin
Pro Person 14,30 €

Rinderrouladen
Rinderrouladen in Sol3e
Apfel-Rotkonhl

Butterkartoffeln
Pro Person 19,00 €

Sauerbraten Menu

(mindestens eine Woche vorbestellen)

Rinderbraten
eingelegt in mildem Krauteressig

SolRe (auf Wunsch mit Rosinen)
Speckbohnen & KartoffelkloRe

Pro Person 20,50 €
Ernte Menu
Bauernbraten mit Sol3e
Butterkartoffeln

Speckbohnen & Rotkohl

Pro Person 14,50 €

Wildererpfanne
Schweinegeschnetzeltes mit
Champignons & Preiselbeeren
Spatzle, Rostkartoffeln &

gem. Salatplatte
Pro Person 14,40 €

Medaillons in PfeffersoRe
Schweinemedaillons in

pikanter Pfeffersole
Kaisergemuse &

Pariser Kartoffeln
Pro Person 16,00 €

Ungarisches Gulasch
Von Rind und Schwein
Butterspatzle

Bunter Bohnensalat
Pro Person 15,00 €

Herbstliche

Dessertspezialitaten

Vanillecreme mit Zimtpflaumen
Moccacreme

Karamellcreme

Tiramisu mit Beerensolte
Bratapfelcreme oder
Mandelcreme mit Preiselbeeren
Pro Person 4,00€

Unsere Preise gelten sofern nicht anders
angegeben ab 10 Personen und sind Ab-
holpreise ohne Serviceleistungen inkl.
7% MwSt. Alle vorherigen Preislisten
verlieren mit erscheinen dieser Liste ihre
Gultigkeit

Unsere Kapazitaten sind begrenzt. Wir
kénnen gerne frihzeitig Ihren Wunsch-
termin reservieren und sie entscheiden
ca. 2 Wochen vor der Feier was es ge-
ben soll. Bei Kurzfristigen Terminen ver-
suchen wir mit Ihnen das passende zu
finden

Noch nicht das richtige gefunden?
Schaut gerne auf unserer Website vorbei
fur weitere Anregungen
www.fleischerei-detert.de

UUns findet Ihr auch auf:

3 facebook

Fleischerei Detert Stemwede
Instagram

@FleischereiDetert



